
INFORMATIONS

HORAIRE DU TEA-ROOM

Lundi au dimanche de 6 h. à 19 h.

Les 1er vendredis du mois:

soirée raclette musicale de 18 h. à 22 h.

Vente à l’emporter : Café, Thé, Soupe , Birchers 

Pas de vente aux Jeunes de moins de 16 ans :

Vin, bière, cidre.

Pas de vente aux Jeunes de moins de 18 ans :

Spiritueux, apéritifs et alcopops , cigarettes

Provenances de nos viandes :

Porc : Suisse               Agneau : Suisse / Australie

Veau : Suisse              Volaille :  Suisse / Allemagne

Bœuf : Suisse             Cheval :  Suisse

Nos viandes pour planchettes : Suisse

Notre carte… 
Faîtes votre choix et si des questions vous viennent, nous sommes à votre disposition.

Avec plaisir



Les frites sont servies de 11 h. à 14 h.

Code WIFI :   Sur demande

Payements avec cartes :  TWINT // Master Card // Maestro 
Card et PostFinance Card de préférence dès 10.00 merci

 Allergies et Intolérances : 

 

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des 
informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou 
des intolérances. 

En vente :  

Café  ILLY  en capsules la boîte de 10 pcs.  pour  5.80



CONSOMMATIONS CHAUDES

Café, expresso, ristretto double nature ou crème 6.90

Café, expresso, ristretto nature ou crème avec ou sans caféine 4.30

Renversé avec ou sans caféine 4.40

Café Viennois 6.10

Café Spéculos chaud ou froid 5.70

Capuccino  avec ou sans caféine 4.90

Macchiato  avec ou sans caféine 5.40

Thé nature, crème ou citron 4.20

Infusion cynorhodon, menthe, camomille, tilleul 4.20

Verveine nature, citron ou orange 4.20

Infusion du Père Léon 5.50

Thé vert ou aux fruits 4.80

Vin chaud 5.80

Chocolat chaud ou froid 1 dl. 3.60

Chocolat chaud ou froid 2 dl 4.70

Chocolat chaud ou froid 3 dl 5.30

Chocolat Viennois 6.30

Lait chaud ou froid 1 dl 2.70

Lait chaud ou froid 2 dl 3.40

Ovomaltine chaude ou froide 1 dl. 3.60



Ovomaltine chaude ou froide 2 dl. 4.70

Ovomaltine chaude ou froide 3 dl. 5.30

Café, thé, chocolat ou Ovomaltine en portion.. 9.50

Grog à la pomme 7.90

Grog au rhum 8.90

Grog au whisky 13.00

Grog au cognac 13.90

Irish Coffee 15.50

PETITS DEJEUNER

Café, thé, chocolat ou ovomaltine, croissant, petit pain,ou ballon 
avec beurre et confiture ou miel

15.90

 Suppléments beurre ou miel 2.10

Confiture . 1.90

Fromage ou jambon  2.90

Œuf à la coque . 3.10

BOISSONS RAFRAICHISSANTES 

Fizzy Framboise, Mandarine, Citron, Myrtille, Raisin, Pample-
mousse         

5.60

Schweppes tonic ou bitter lemon         5.40

Perrier          5.40

Badoit 5 dl         6.70



Henniez gazeuse, non gazeuse           5.30

Coca-Cola nature ou zéro         5.40

Citron         5.40

Sinalco         5.40

Jus de pomme         5.40

Rivella 5.40

Sanbitter         5.40

Diabolo menthe 1 dl.                  2.90

Diabolo menthe 2 dl.                  4.00

Diabolo menthe 3 dl.                  4.70

Diabolo menthe 5dl.                  6.30

Sportif minérale 1 dl.         2.70

Sportif limonade 1 dl.        2.90

Sportif minérale 2 dl.         3.70

Sportif limonade 2 dl.        4.00

Sportif minérale 3 dl.         4.30

Sportif limonade 3 dl.        4.70

Sportif minérale 5 dl.         5.90

Sportif limonade 5 dl.        6.30



Thé glacé citron / pêche ou menthe 1 dl.         2.90

Thé glacé citron / pêche ou menthe 2 dl. 4.00

Thé glacé citron / pêche ou menthe 3 dl.         4.70

Thé glacé citron / pêche ou menthe 5dl.         6.30

Le Thé glacé menthe est fait maison

Un verre d’eau du robinet 1 ou 2 dl. 

Accompagné d’une consommation payante au Tea-Room Offert

Sirop maison :  grenadine 

Sirops autres divers ( citronnelle, framboise, menthe, cassis )

Sirop 1 dl. enfant 0.60

Sirop 2 dl. 2.80

Sirop 3 dl. 3.80

Sirop 5 dl. 5.60

Jus d'oranges ou de citrons pressés 2 dl. 6.50



Jus d’oranges ou de citrons pressés 3 dl. 9.50

Divers nectars de fruits/Jus de tomate 5.50

Cocktail de jus de fruits maison 9.50

Litre de limonade à l'emporter (sans vide) 8.00

Litre de limonade au tea-room  13.70

Litre et demi de limonade à l'emporter (sans vide) 11.50

Litre et demi de limonade au tea-room 16.20

Litre d’eau minérale à l’emporter (sans vide) 6.20

Litre d’eau minérale au tea-room 10.00

BIERES

HAPPY HOUR du lundi au vendredi : 16h30’ à 18h30’

Bières pression : Kronenbourg / Grimbergen blanche

Mini 2 dl. 4.20

Spéciale 2,5 dl. 4.60



Spéciale 5 dl. 7.40

Bière panachée ou grenadine .  + 0.50

Bières en bouteilles

Grimbergen rouge intense     6.10

Feldschlösschen  (bière sans alcool)  blonde ou blanche     5.20

Cardinal Lager blonde     5.20

Bière panachée    + 0.80

Bière grenadine     + 0.60

Bière cognac (prix bière + cognac)

Bières artisanale : Biermanufaktur

Patriote   5.80

La main du Roi  6.80

APERITIFS – SPIRITUEUX  ( 4 cl )

Porto Sandeman’s rouge ou blanc 20 ° 6.80

Vermouth & Martini rouge ou blanc 15° 6.30

Campari 23° 6.30

Suze 20° 6.30



Cynar 16.5° 6.20

Appenzeller 29° 6.50

Batida de coco 16° 6.30

Ricard (2 cl) 45° 4.80

Pacific (2 cl) 4.80

Pastis (2 cl) 45° 4.80

Fernet Branca (2 cl) 40° 6.80

CHAMPAGNES

Champagne Pierre Charpentier 7,5 dl. 61.00

La coupe 11.00

LES VINS BLANCS , ROUGES et ROSÉS.

Vins blancs

Johannisberg :  Cave du Valais  Gregor Kuonen  7 dl. 37.00

Aigle Chapelle :  Pierre-Alain Meylan 5 dl. 31.50

Aigle Chapelle :  Pierre-Alain Meylan 7  dl. 47.00

Petite Arvine : Cave du Valais Gregor Kuonen 5 dl. 49.50



Vins rouges

Château de Lamarque : Haut-Médoc 5 dl. 50.00

Château de Lamarque : Haut-Médoc 7,5 dl. 74.50

Châteauneuf-du-pape : 7,5 dl. 54.00

Ollon Gamaret : Pierre-Alain Meylan 7,5 dl. 60.00

Vins blancs ouverts (le dl.)

Johannisberg : Cave du Valais Gregor Kuonen 4.70

Petite Arvine : Cave du Valais Gregor Kuonen 6.80

Aigle Chapelle : Pierre-Alain Meylan 6.70

Vully Château de Praz : Louis & Marylène Chervet – Bovard . 4.50

Fendant :  André Roduit et Fils 4.60

Blanc cassis - Kir (liqueur) 5.60

Kir royal 15.00

Prosecco 1 dl. 8.00

Prosecco, la bouteille 7,5 dl. 56.00

Vin Rosé ( le dl.)

Fleur de Pinot Dôle Blanche :   André Roduit et Fils 5.00



Vins rouges ouverts (le dl.)

Pinot noir Ollon : Pierre-Alain Meylan  4.60

Vully Château de Praz : Louis & Marylène Chervet – Bovard 4.60

Epesses :  de la Bourgeoisie 5.10

COCKTAILS ( 4 cl.)

Apérol Spritz 9.80

Gin Fizz 13.70

Gin Tonic ( Gin + Bouteille )  16.10

Gin Coca-cola 16.10

Tomate ( 2 cl. ) 5.00

Perroquet ( 2 cl. ) 5.00

Feuille Morte (2 cl. ) 5.00

Cuba Libre 16.10

COKTAILS AVEC OU SANS ALCOOL

Demander la carte des coktails ( séparée )

EAUX-DE-VIE ( 2 cl.)

Gordon’s Gin 37,5 ° 10.50



Abricotine 43° 8.00

Cerise noire 43° 7.30

Bérudge 43° 9.00

Vieille prune 42° 9.00

Pruneau 43° 5.50

Pomme 40° 5.50

Gentiane 40° 7.50

Rhum 40° 6.50

Rhum blanc 40° 10.50

Vodka 24° 10.50

Calvados 40 à 43° 10.00

Lie 40° 5.70

Grappa 40°  9.00

Armagnac 40° 12.00

.

WHISKY (Small = 2 cl, 40 à 43°)

JB 8.00

Johnnie Walker Red Label 8.00

Ballantines 8.00

Canadian Club 8.70

Jack Daniel’s 10.60



Chivas Regal . 11.00

Oban 13.00

Laphroaig 13.00

Avec eau minérale ( litre ) + 1.30

WHISKY (4 cl, 40 à 43°)

JB 12.00

Johnnie Walker Red Label 12.00

Ballantines 12.00

Canadian Club 13.00

Jack Daniel’s 15.20

Chivas Regal 15.50

Oban 16.00

Laphroaig 16.00

Avec eau minérale ( litre ) +  1.30

LIQUEURS (2 cl. 4 cl. )

Cointreau 40°  2 cl. 9.00

Marie Brizard 25°  2 cl. 9.00

Grand Marnier 40°  2 cl. 9.00



Liqueur Keller
(fraise, kirsh, poire, abricot, prune, coing, Noël) 18°  2 cl. 

7.50

Menthe Verte 25° 2 cl 6.30

Amaretto 28°   4 cl. 8.00

Limoncello 25°  4 cl. 8.00

COGNAC (2 cl, 40°)

Bisquit *** 11.00

Martell*** 11.00

Remy Martin VSOP 11.50

         

BRANDY ( 2 CL . 38° )  

  

 Carlos 1 8.50

GLACES MAISON

Vanille, fraise, mocca, pistache, chocolat, praliné

Avec crème prix par boule 4.50

Sans crème prix par boule 3.80



Frappé (arômes comme pour les glaces ou sorbets 3 boules) 8.00

Frappé ovomaltine 8.00

Frappé Grand Marnier 13.80

Ice-Cream Soda 9.80

Ice-Cream Soda chantilly
(glace sirop de fruits, crème, eau gazeuse) 

10.80

SORBETS MAISON

Citron, poire-cannelle, framboise, abricot

Avec crème prix par boule . 4.50

Sans crème prix par boule . 3.80

COUPES

Domino :  glace vanille, fraise, praliné, biscuit amaretti, ( crème ) 13.90

Artiste : glace et sorbet praliné, pistache, poire-cannelle, fram-
boise, décoré  de chocolat et de biscuit, ( crème )

13.90

Macédoine :  glace 2 boules vanille, macédoine de fruits, Kirsch, 
( crème ) 

13.90

Danemark :  glace 3 boules vanille, sauce chocolat, ( crème ) 13.90



Belle Hélène :  glace 2 boules vanille, fruit poire, sauce chocolat, 
( crème ) 

13.90

Bigarreaux :  glace vanille, fraise, pistache, cerises flambées au 
Kirsch, ( crème )

13.90

Fraises : 1 boule fraise, fraises, gelée de fraise, ( crème ) 13.90

Vermicelles : 1 boule vanille,  meringue, marron, ( crème )  13.90

Griotte : glace 1 boule vanille, griottes, ( crème )   9.20

FANTAISIES GLACEES

Caramel : glace 3 boules vanille, sauce caramel, ( crème ) 14.80

Ananas Split : glace vanille, fraise, pistache, rondelles ananas,                                   
sauce chocolat, gelée de fruits, ( crème ) 

15.50

Banana Split : glace vanille, fraise, vanille, fruit banane, sauce 
chocolat, gelée de fruits, ( crème ) .

15.50



Chaud – Froid : glace 2 boules vanille et petits fruits chauds, 
( crème )  

14.00

Coupe enfant : glace 1 boule à choix avec décoration ( crème ) 4.90

Café glacé : 3 boules mocca avec crème 11.80

Café glacé : 3 boules mocca + un ristretto avec crème 12.80

Chocolat glacé : 3 boules chocolat avec crème 11.80

Meringue : 2 boules vanille et crème chantilly 12.80

Meringue :   sans glace avec crème chantilly 8.10

Fondue au chocolat  16.00

Supplément de fruits 7.00

CARTE DE RESTAURATION  de 11 h à 14 h

Assiette végétarienne 19.50



Consommé nature       7.90

Consommé à l’œuf       9.70

Potage maison aux légumes       9.80

Planchette de viande séchée petite      21.00

Planchette de viande séchée grande     29.00

Planchette de viandes et fromages petite    20.00

Planchette de viandes et fromages grande      27.00

Bircher petit sans crème      6.20

Bircher petit avec crème     6.70

Bircher grand sans crème      12.30

Bircher grand avec crème     13.20

Salade petite ( 1 à 3 sortes )       8.30

Salade moyenne ( 1 à 5 sortes )     13.50

Salade grande ( 1 à 5 sortes )     19.90

Portion de frites petite 200 gr.      7.30

Portion de frites grande 400 gr.       9.80

Jambon à l’os  avec frites    20.00



Roastbeef , frites , salade verte    26.50

Steak de bœuf 180 gr. salade, beurre café de Paris     28.50

Nuggets salade mêlée petite ( 5 pièces )      15.20

Nuggets salade mêlée grande ( 7 pièces )      19.70

Croûte aux champignons      22.50

Bouchée à la reine    19.50

PETITE RESTAURATION de 11 h. à 14 h.

1 oeuf au plat 6.30

2 oeufs au plat     8.40

3 oeufs au plat  10.50

1 oeufs au jambon    11.50

2 oeufs au jambon    14.10

3 oeufs au jambon     16.30

Omelette nature.   11.50

Omelette jambon    15.50

Omelette fromage 15.50

Omelette mélange jambon et fromage    20.60

Oeuf dur ( Pâques )    2.20



Oeuf à la coque      3.10

Croque-monsieur   11.50

Croque-madame    13.00

Toast Hawaï    13.00

Toast Williams    13.00

Croûte au fromage     18.00

Croûte au fromage avec 1 oeuf    20.00

Croûte au fromage avec 2 oeufs    22.00

Fondue vacherin 220 gr.      28.00

Fondue vacherin 220 gr. avec truffes .       + 5.50

Fondue moitié-moitié 220 gr.      27.00

Supplément pommes de terre      2.00

Sur réservation : fondue Glareyarde     52.00

( petite salade mêlée, viande de bœuf épicée 220 gr., 
3 sauces maison, riz ou frites, 1 boule de glace. )

La raclette du vendredi     5.50



CARTE DE RESTAURATION  de 14 h à 18 h

Potage maison aux légumes      9,80

Bircher petit sans crème       6.20

Bircher petit avec crème      6.70

Bircher grand sans crème      12.30

Bircher grand avec crème    13.30

Salade petite.      8.30

Salade moyenne   13.50

Salade grande    19.90

Croûte aux champignons    22.50

Bouchée à la reine    19.50

Croque-monsieur.   13.00

LES FONDUES SUR DEMANDE 

Fondue vacherin 220 gr. 28.00

Fondue vacherin 220 gr. avec truffes     33.50

Fondue moitié-moitié 220 gr.    27.00

Fondue moitié-moitié 220 gr. avec truffes   32.50

Avec pomme de terres     + 2.00


	Notre carte…

